
L  e ultime dalle ValliUnite, dicembre 2009    
                                                         ECONOMIA ALTERNATIVA APPLICATA PER UN MONDO MIGLIORE

Un altro anno è passato, e noi delle Valli ne siamo proprio contenti. 
Il raccolto (erba e cereali) è andato bene, la vendemmia è stata tranquilla e con ottima uva, i vini 
nuovi procedono bene, sono nati tanti maialini e qualche vitellino. E' un po' di tempo che stiamo 
lavorando ad una nuova organizzazione interna per fare sempre meglio e  sempre più col  buon 
umore. La nostra newsletter è inviata ad un numero sempre maggiore di persone e le nostre feste 
sono state più partecipate del solito.  Tutto procede per il meglio! (anche se guardandosi intorno...) 

Che il nuovo anno sia ricco di buone novità per voi e noi, insieme. Vi aspettiamo alle Valli. 
_____________________________________________________________

Eno-tizie   

Offerte di Natale, ultimi giorni.
Abbiamo deciso di fare delle offerte, vendendo a prezzi inferiori alcuni nostri vini. 
Sono vini buoni, di cui ci sono rimaste varie bottiglie in cantina. 
Ma ci serve spazio in magazzino per i vini del prossimo anno, ecco il perchè di queste offerte.
Pare che le offerte siano state interessanti perchè i vini sono andati a ruba. Rimangono gli ultimi...
Guardate la pagina delle offerte di vino sul nostro sito: vini in offerta

Aggiornamenti dalla cantina
 A partire dal nuovo anno sarà pronto il cortese sfuso. E' finito il dolcetto sfuso, mentre rimangono 
disponibili dei Barbera di varie fogge e dimensioni (alcoliche) e la Croatina. Qui la situazione 
aggiornata.

Avete curiosità sul vino, vorreste saperne qualcosa di più o dare il vostro parere? 
Scriveteci all'indirizzo: vini@valliunite.com
_____________________________________________________________

Appuntamenti   
Prossimi appuntamenti alle Valli

31 dicembre: Gran cenone di fine d'anno. Specialità delle Valli e musica. 
    Ancora c'è qualche posto...

22-23 gennaio: C  asari a casa  , ovvero come autoprodurre facilmente i formaggi ed i latticini nella
     propria cucina.

30 gennaio: “Maialata”: supercena in cui il maiale è protagonista. 
                    Dal riso alle costine, dai salamini alle radici amare, dalla polenta alla

       frittura mista.  Prenotate gente, prenotate!
5-6 febbraio: Primi passi eno-logici,  ovvero un percorso di scoperta e avvicinamento al mondo

                     del vino.
12-13 febbraio: Artigiani dell'igiene, ovvero come autoprodursi il dentifricio, il sapone, i 

      detersivi e le pomate con semplici ingredienti naturali.
Qui tutti gli appuntamenti.
____________________________________________________________

In questo periodo alle Valli...  
 
La campagna riposa, prosegue la produzione dei salami, ognuno pensa ai suoi lavoretti in casa, si 
preparano i pacchi di natale, si ultima il bilancio e si gestisce la frenesia pre-natalizia...
____________________________________________________________

http://www.valliunite.com/offertevino.php
http://www.valliunite.com/eventispettacoli.php
mailto:vini@valliunite.com
http://www.valliunite.com/incantinaora.php


F  iere Fiere...e Mercati.    

Ci trovate sempre in giro, e soprattutto: 
19-20 dic: Monza, Piazza Carrobiolo.
19 dic: Casale Monferrato.
20 dic: Vignale Monferrato.
_____________________________________________________________

M  iscellanea    
I cesti di Natale delle ValliUnite
Siete ancora in tempo per ordinare qualche cesto natalizio delle ValliUnite.  Vino, salumi, 
cotechini, farine, legumi, cereali, conserve, verdure sott'olio, creme di verdura, miele....
Bellissimi e pieni di prodotti squisiti.  Guardateli qui e chiamateci!

Biologico è meglio.
Sempre più ricerche sostengono che gli alimenti biologici contengono più nutrienti rispetto agli 
alimenti convenzionali. Questo in contrasto con le polemiche della scorsa estate in cui ancora una 
volta si demonizzava il biologico. Approfondimenti  (da aamterranuova)

Ferrara Eco-Provincia?
La provincia di Ferrara ha preparato una collana di eco-guide, scaricabili gratuitamente dal loro 
sito  con suggerimenti molto interessanti. Cominciamo a proporvene una, cliccate qui, diteci come 
la trovate!  (da altreconomia)

Riflessioni sulla certificazione biologica.
Ai produttori ed ai consumatori piace la certificazione biologica? Dà effettiva sicurezza ai 
consumatori sul prodotto che comprano? Per i produttori è solo burocrazia? Un metodo alternativo 
può essere quello della certificazione partecipata, più adeguata senz'altro ad agricoltura di tipo 
familiare. Se figure diverse come agricoltori, tecnici, consumatori integrano il proprio ruolo in un 
obiettivo comune di interesse collettivo, si genera una forma partecipativa di garanzia reciproca. 
Voi che dite? Approfondimenti.

Formaggio da latte in polvere?
E perchè no? Ora si può. Dal primo gennaio 2009 l'Unione europea permette la fabbricazione dei 
formaggi anche con sottoprodotti del latte, fino ad un 10%. E così su tante altre preparazioni: polpa 
di pomodoro con pomodori congelati, tonno in scatola da tonno congelato, ecc... C'è sempre più da 
far attenzione. Leggete qui. (da altreconomia)

Il campo in conca, l'arte dell'orto.
...«L’arte dell’orto» è molto di più di un classico manuale per coltivare gli ortaggi: è un libro pratico 
ma insieme filosofico, devozionale ma allo stesso tempo irriverente, dove si racconta la vera storia 
di un orto coltivato insieme ad un bambino alle porte di Firenze...Ed. Aam TerraNuova. 
Per saperne di più.

I volti delle ValliUnite. Giovanni
Ecco a voi Giovanni, il nostro panettiere e pizzaiolo. Nonché lavoratore della vigna, 
trattorista, ortolano, saldatore e volto storico dei nostri mercati. 
Casalpusterlenghese d'origine, valligiano d'adozione, ormai da sette anni...

SE MANGI SEI COINVOLTO IN AGRICOLTURA!

http://www.aamterranuova.it/article3466.htm
http://www.ecoblog.it/post/8350/il-tribunale-di-monza-autorizza-a-produrre-formaggio-da-latte-in-polvere
http://www.aiab.it/index.php?option=com_content&view=article&id=256:la-certificazione-del-bio-a-una-svolta-meno-burocrazia-e-un-patto-con-i-consumatori&catid=75:comunicati-stampa&Itemid=33
http://www.valliunite.com/dwnld/ferrara-casalinghedisperate.pdf
http://www.provincia.fe.it/ecoidea
http://www.aamterranuova.it/article3897.htm
http://www.valliunite.com/dwnld/cestinatale09.pdf


______________________________________________________________
Queste informazioni sono state inoltrate a:    1204 indirizzi. 
Aiutateci a far arrivare queste nostre proposte-notizie a vostri amici e conoscenti, inoltrandogliele o
indicandoci gli indirizzi a cui spedirla. Informateli che non corrono nessun rischio. 
________________________________________________________
Aspettiamo le vostre opinioni e le vostre proposte: comunicatecele via email o chiamandoci o incontrandoci.
Se volete essere cancellati da questa lista rispondeteci scrivendo  ELIMINA  nell oggetto dell email.
Per qualsiasi domanda-comunicazione-curiosità chiamateci -0131838100- o scriveteci : info@valliunite.com.
Per tutte le novità e per tenere sott'occhio quello che succede alle ValliUnite : www.valliunite.com    

mailto:info@valliunite.com

