
L  e ultime dalle ValliUnite, agosto  2009    

Un biglietto da bere alla Festa della Vendemmia, 
il 5-6 settembre 2009  .  
Anche quest'anno la festa della vendemmia sarà ricca e piena di novità.
Dopo la cena di sabato ci sarà il grande concerto di Ginevra di Marco . 
Alla mattina di domenica vi aspettiamo per un dibattito (guardate il sito 
per tutti gli aggiornamenti) e dopo il pranzo ci sarà una grande pigiatura dell'uva coi piedi, 
prima di tutto per i bambini ma anche per tutti gli adulti che vorranno provarci.
A seguire grande spettacolo di Claudio Madia, uno dei saltimbanchi più 
stagionati al sole delle piazze e ai riflettori dei palcoscenici. 
Alla sera pizza e salamelle con precedenza ai bambini e alle loro famiglie 
(quest'anno avremo due e più forni da pizza!)
Guardate qui il programma aggiornato e gli orari.

Il biglietto d'ingresso alla festa? Tutto è gratuito ma....comprate una bottiglia di vino!
______________________________________________________________

Eno-tizie   

I lieviti, li eviti? Uso dei lieviti nella vinificazione naturale.  (3)
Quando la vigna è curata, quando il terreno è ben conservato e poco sfruttato, si riesce ad ottenere 
un equilibrio naturale nel quale molti esseri viventi collaborano e convivono pacificamente.
Anche noi così possiamo cooperare con i lieviti e insieme trasformare un delizioso e dolce nettare 
in una bevanda idilliaca, ricca di profumi e goduriosa al palato, senza quasi intervento esterno.
Lasciamo che il ceppo di lieviti più presente sul campo, quello cioè che che è riuscito a integrarsi in 
piena armonia nell’habitat,  predomini nella fermentazione e, con guidata autonomia , ossia un 
controllo sensato dei tempi e delle temperature di fermentazione, trasformi zuccheri in alcol e in 
mille e più aromi e profumi che una vita allo stretto e allo stress non riuscirebbero a liberare.
Il vino deve essere un prodotto naturale e come tale l’uomo deve solo guidare la lenta 
evoluzione dell’uva senza bloccare, inibire o stravolgere la sua strada.

Come stanno le nostre vigne e la nostra uva?
Il caldo ed il secco di queste settimane stanno accelerando la maturazione dell'uva. Tra poco il 
dolcetto (che di solito è il primo vitigno a maturare), sarà pronto. E la vendemmia, che pensavamo 
potesse cominciare nella seconda settimana di settembre, probabilmente inizierà ben prima. La 
squadra dei solerti lavoratori è già allerta ma....volete fare anche voi una giornata di vendemmia? 
Avanti, c'è posto!

Avete curiosità sul vino, vorreste saperne qualcosa di più o dare il vostro parere? 
Scriveteci all'indirizzo: vini@valliunite.com
_____________________________________________________________

A  ppuntamenti, non solo Valli     

Cavolfiori a merenda?
Cavolfiori  a  Merenda è  un’idea:  una  tavola  in  un’aia.  Una  tovaglia  bianca,  un  campo,  mani, 
chiacchiere, terra, passami il pane, polli, musica, il sole, la pioggia. Sarà da noi, il 22 e 23 agosto. 
Una  merenda  sinoira,  preparata  coi  nostri  prodotti  da  un  gruppo  di  giovani  cuochi  e  non, 
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provenienti dall'università del gusto di Pollenzo. (slow & youth food). 
Prenotate e guardatevi il loro sito!

Casa di Paglia atto secondo!
Si è svolto a cavallo tra luglio ed agosto lo stage di costruzione della casa di paglia e vi consigliamo 
di guardarvi le foto cliccando qui!
Siamo arrivati  al  piano terra,  manca ancora l'intonacatura ed il  tetto.  Se qualcuno che non ha 
partecipato alla prima parte fosse comunque interessato alla seconda ci chiami che gli daremo tutte 
le informazioni del caso. 

_____________________________________________________________

I  n questo periodo alle Valli...    
Campi: continua il taglio e l'imballamento dell'erba, del fieno e della paglia. E' cominciata  l'aratura 
dei campi che andranno seminati, chi prima chi poi.
Vigna: la vigna è a riposo! Seguiamo attentamente la maturazione dell'uva prendendo dei campioni 
qua e la nelle varie vigne.
Stalla: i maiali sono fuori  nei recinti, i nuovi maialini crescono e si fortificano, abbiamo portato i 
cavalli al pascolo in montagna.  Erba fresca e aria frizzante!
_____________________________________________________________

M  iscellanea    
Expo 2015, Milano: firmate la petizione!
Un caro amico delle Valli promuove questa petizione per un'Expo' differente da come 
programmata. Leggetela e valutate! (non solo per i milanesi, l'Expo' coinvolgerà anche altre città 
del nord-ovest)

Comunicazione di servizio: le Valli chiudono per un po'.
Lo spaccio riaprirà il 21 agosto. L'agriturismo invece il 28 agosto. Coraggio, ormai manca poco alla 
riapertura!

Firmate perchè sia riconosciuta l'agricoltura contadina...
E' partita una raccolta di firme per una legge di iniziativa popolare che “..riconosca l'agricoltura 
contadina e la liberi dalla burocrazia...”   “...Da quando la figura di chi lavora la terra è stata 
istituzionalizzata e resa, da anni di leggi, definitivamente e regolamente "imprenditore agricolo", le 
piccole e piccolissime fattorie rurali hanno gradualmente ceduto il passo: chi chiudendo, chi 
vendendo, chi evolvendosi in azienda più grande per sopravvivere...” “I promotori della campagna 
vogliono invece far rinascere sia i contadini sia un modello nuovo di agricoltura contadina, non per 
nostalgia, ma nella certezza che si può fare di meglio sui campi di ciò che si fa ora.” Per maggiori 
informazioni: www.agricolturacontadina.org

SE MANGI SEI COINVOLTO IN AGRICOLTURA!

______________________________________________________________
Queste informazioni sono state inoltrate a:    1095 indirizzi. 
Aiutateci a far arrivare queste nostre proposte-notizie a vostri amici e conoscenti, inoltrandogliele o
indicandoci gli indirizzi a cui spedirla. Informateli che non corrono nessun rischio. 
________________________________________________________
Aspettiamo le vostre opinioni e le vostre proposte: comunicatecele via email o chiamandoci o incontrandoci.
Se volete essere cancellati da questa lista rispondeteci scrivendo  ELIMINA  nell oggetto dell email.
Per qualsiasi domanda-comunicazione-curiosità chiamateci -0131838100- o scriveteci : info@valliunite.com.
Per tutte le novità e per tenere sott'occhio quello che succede alle ValliUnite : www.valliunite.com    
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